RAM BO U R D| H IVE R© choisel jean-louis 2001/2011

ORIGINE : Cité pour la premiere fois par Jean Bauhin avant 1612 , puis par le Lectier ,
en 1628. Encore vendu chez Leroy ' Angers , en 1916 et 1935 et chez Pinguet-Guindon
de Tours vers 1936. Courant dans I'Est de la France.

SYNONYMES : Rambourg Rouge (le Lectier , 1628) , Rambour Doux (dom Claude St
Etienne, 1670) , De Montjoie, Lothringer Rambourg(ou Rambour des Lorrains) a tort car
c'est le synonyme de Rambour d'Eté. Pour autres synonymes voir le tableau sur
logiciel.

Ne pas confondre avec Rambour Papeleu(décrit dans le Guide des Pommes) ni avec
Rambour Rouge de Lorraine.

NOTE IMPORTANTE:
Il existe des confusions. Ceci est di a une grande quantité du type Rambour
et au fait que certains pomologues du 19° siecle(et actuels) n'étaient pas
toujours d'accord dans leurs descriptions.

Dans cette fiche j'ai cru bon de faire quelques retours en arriere.

Jaumes Saint Hilaire (1772/1845), « Flore et la Pomone Francaise »
représente le Rambour d'Hiver comme ceci:

Remarquez que les cuvettes sont cotelées .Dans vos recherches elles
doivent ['étre.

Curieusement en 1868 , dans Pomologische Monatshefte, Ed.Lucas décrit
un Rambour d’Hiver de Runkels qui, on ne sait depuis quelle date, viendrait
d’'un semi réalisé par le jardinier Runkels de Kremsmunster en Autriche. Or
ce type est également ressemblant, voici la vue :



Fueekeels Winlerrainbons,

Autre type :

Chez Thomas, Guide Pratique cité par le pomologue allemand Lucas dans
Pomologisthe Monatshefte (avant 1890) nous avons une autre pomme (Ci
dessous):

Ce type est confirmé dans Le Verger Francais 1948. dans Les Belles
Pommes du Haut-Rhin des 1934, dans Pommes d'Alsace et des Vosges de
Philippe Girardin 1993, dans Les Meilleurs Fruits du XX° siecle (Sté
Nationale d'Horticulture de France) 1907, ...

Chez A.Leroy, en 1873, Dictionnaire de Pomologie seule la silhouette
représentée ne correspond pas.

Conclusion: il y a au moins 2 types de RAMBOUR D'HIVER non compris les
variétés différentes qui portent le synonyme.

MATURITE/CONSOMMATION : Novembre-Mars pour tous les types cités..

FORME : Grosse. Plus large ou H=L, tantdt sphéroidale, souvent conique, pourtour



irrégulier , asymeétrique.

EPIDERME : Lisse, jaune presque tout lavé de rouge passant du clair au foncé , fouetté
, par endroits , de stries .Lenticelles gris blanchatre plus ou moins évidente selon les
fruits .

CUVETTE du PEDONCULE : Large, évasée , profonde, gris fauve rayonnant.
PEDONCULE : Gros, court.

CUVETTE de L'OEIL : Large , évasée , profonde , un peu plissée , cbtelée, parfois
traces de fauve.

OEIL : Grand ; ouvert ou mi clos.

CHAIR : Blanc-jaunatre, mi tendre, juteuse, acidulée sous-moyen, plus ou moins sucrée
, Sans saveur bien nette . Tres utilisée pour cuisson, patisseries.

LOGES a PEPINS : Closes, feutrées.
CARACTERES PARTICULIERS :

OBSERVATIONS :
REFERENCES : Voir le texte.

BIBLIOGRAPHIE : Pommes d'Alsace et des Vosges, p.80/81 Philippe Girardin et Bruno
Ferry, éditions du Rhin , Mulhouse, 1993 .- Guide des Pommes , jean-Louis Choisel ,
p.109 (gouache de Philippe Voisard) , 1991/96 , éditions Hervas , Paris.- Catalogue de
la Sté Pomologique de France, 1927 , p.550 (description peu évidente). André Leroy,
Angers , 1873, n°358 , Dictionnaire de Pomologie. Et voir texte.



